VZDELAVACI OBLAST:
CLOVEK A SPOLECNOST

DOMACNOST ro¢nik:

ocekavané vystupy:

ucivo:

mezipfedmétove vztahy:

e vyjmenuje bézné domaci prace a potieby
k jejich vykonavani

e zvlada zékladni pracovni postupy béznych
domécich praci,

e uvédomuje si nutnost délby prace v domacnosti

e chape nutnost dodrzovani hygieny a
bezpecnosti 1 ochrany zdravi pfi praci v
domécnosti

e zvlada prvni pomoc pfi praci v domécnosti
(v€erng tirazu el. proudem ¢i chemikalii)

e ziskava informace o rodinnych financich,
zvlada jednoduché operace platebniho styku,
umi sestavit jednoduchy rodinny rozpocet

Domaci hospodareni
(bézné domaci prace, hygiena, bezpecnost
a ochrana zdravi, prvni pomoc, hotovostni a
bezhotovostni platebni styk, rodinny
rozpocet)

M, Ch, Vz, Vo, Csp, Inf

e ziskdva zakladni informace o technickych
podminkach provozu domdacnosti

e uvédomuje si souvislost ziskavani vody,
energii, provozu domacnosti s ekologii

e chape nutnost dodrzovani bezpe€nosti a
ochrany zdravi pfi obsluze spottebici a
udrzbovych pracich

e spravné zachdzi s pomickami, nastroji,
nafadim a zafizenim vcetné udrzby, orientuje se
v navodech k obsluze domacich spotirebicl

Technicky provoz a idrZzba domacnosti
(energie, voda, doméaci spotiebice a jejich
obsluha a udrzba, ekologicka likvidace
odpadu v domécnosti, bezpe€nost pii praci
se elektrospotiebici)

Csp, F,Vz, P

Ptiprava pokrmut

P, Vz, Csp, Vv, M, Vo




pouziva zakladni kuchynsky inventai a
bezpecné obsluhuje zakladni spotiebice
uvédomuje si vyznam zdravé vyzivy pro
¢lovéka i spole¢nost

orientuje se v odborném nazvoslovi
(kuchynské nécini, potraviny, postupy,
pokrmy, atd.)

je schopen sestavit vhodny jidelni¢ek

v souladu se zasadami zdravé vyzivy
planuje, organizuje a sam provadi jednoduché
pracovni postupy

v ramci pracovni skupiny si osvojuje nové
pracovni postupy

voli vhodné technologické postupy ptipravy
pokrmil podle podminek, vyuZziva novych
informaci

dodrzuje zasady hygieny a bezpecnosti prace;
poskytne prvni pomoc pii trazech v kuchyni
zvlada jednoduché prostirani stolu a ziska
povédomi o slavnostnim stolovani

ovlada zakladni pravidla spolecenského
chovani a obsluhy u stolu

(kuchynské pracovisté, kuchynisky inventate,
potraviny — vybér, ndkup, skladovani,
technologie ptipravy pokrmt, studena a tepla
kuchyné, zdrava vyziva, sestaveni
jidelnicku, bezpecnost a hygiena, prvni
pomoc pii urazech v kuchyni, uprava stolu a
spolecenskd pravidla pii stolovani)




